BODEGAS MARTIN
CODAX

Orange Wine 2019

1 Code produit

lm  Agent

11l Conditionnement

B Type d'approvisionnement
[0 Statut

W  Type de produit

K

LE CELLIER

PAR KORK

33,25$

* Prix de détail suggéré

14826006

Sélections Frechette
6x750ml
Importation privée
Non disponible

Vin tranquille

[ Pays Espagne
@ Désignation réglementée Vino de mesa
"] Région Aucune
Cépage(s) Albarino 100 %
9%  Pourcentage d'alcool 1%
¥  Couleur Blanc
&' Tauxdesucre 1.8
T  Fermeture Liege
{ MARTIN CODA -
INFORMATION SUR LE DOMAINE i [ P
. !‘__} MACERADO COAS PELES | vl
Bodegas Martin Cddax a été fondée en 1986 et porte le nom du troubadour galicien le plus connu 1? N
dont les poémes médiévaux, les plus anciens de la langue galicio-portugaise, sont conservés. Un iig N ™ on K 18
projet qui a commencé avec le réve et les efforts d'un groupe de viticulteurs est maintenant une iiEHT iy | w755 )1 = (101

réalité et c'est cette réalité qui a permis a Bodegas Martin Cédax de devenir un symbole des vins
galiciens & l'intérieur ou 3 I'extérieur de nos frontiéres/pays.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe ambrée aux reflets iodés, typique d'un Albarino produit en vin orange. Intensité moyenne
avec des notes de fruits mGrs commme I'orange confite et la confiture d'orange avec des notes de
fleurs écrasées (roses) et herbacées. Ce vin est structuré et tannique et posséde une sensation
ample et ronde en bouche.

NOTES SUR LE PRODUIT

Un Albarifio avec une ame de vin rouge. Martin Cédax produit ce vin orange selon les pratiques
manuelles les plus ancestrales et primitives, originaires des régions du Caucase il y a plus de 6
000 ans.

ELABORATION DU PRODUIT

Vendange en septembre, manuelles. Les grappes sont mises en cagettes de 20 kg afin d'éviter
qu'elles ne soient écrasées et qu'elles dégradent ainsi la qualité. Tri sur table au chai, puis passage
a l'égrappoir pour séparer les baies des rafles. La fermentation se fait avec les peaux et la
macération dure 6 mois, dans des cuves de béton.
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