LA CHABLISIENNE

Chablis ler Cru Vaillons
2020

1 Code produit
lm  Agent
11l Conditionnement
B Type d'approvisionnement
@ Statut
Type de produit
[ Pays
Désignation réglementée
"] Région
©  Sous-région
W  Appellation
® Qualité
Y5  Pourcentage d'alcool
(7  Couleur
[ Sucre

i Fermeture

INFORMATION SUR LE DOMAINE

K

LE CELLIER

PAR KORK

65,00%

* Prix de détail suggéré

15289097

LBV International
6x750ml
Importation privée
Non disponible
Vin tranquille
France
Appellation origine protégée (AOP)
Bourgogne

Cbte Chalonnaise
Chablis

lercru

13%

Blanc

Sec

Liege

La coopérative La Chablisienne est née en 1923, unissant plusieurs des producteurs de la
Bourgogne en une seule entité forte pour veiller a la commmercialisation des vins les plus réputés
au monde. Issus du cépage unique Chardonnay originaire de la région bourguignonne,
I'appellation Chablis s'étend sur 17 commmunes dont les terroirs bénéficient d'une multitude de
climats et de sols, donnant aux produits une minéralité remarquable.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe jaune pale, limpide et brillante. De délicates notes florales (lys, lilas) ainsi que des notes
vanillées apparaissent aprés quelques secondes. La bouche est bien remplie, riche. Un joli fruité
avec un coté tres juteux. Des notes citronnées et de zeste apparaissent en rétro-olfaction et
apportent de I'énergie, de la fraicheur et une belle persistance aromatique. Accords avec poisson
blanc et sushi

NOTES SUR LE PRODUIT
Parcelles de 25 ans d'age sur la rive gauche du Serein, commune de Chablis. Exposition sud-est.

ELABORATION DU PRODUIT

Fermentations alcoolique et malolactique en cuve et en f(ts. Elevage environ 12 mois sur lies
fines, en cuve et en fQts.
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