PAU,L JABOULET
AINE

Condrieu Les Grands
Amandiers 2021

K

LE CELLIER

PAR KORK

129,25%

* Prix de détail suggéré

1 Code produit 15230677

lm  Agent LBV International
11l Conditionnement 6x750m|

B Type d'approvisionnement Importation privée
[T Statut Non disponible

W  Type de produit Vin tranquille

™ Pays France

® Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOCQC)
©  Région Vallée du Rhéne

Q Sous-région Rhéne septentrional
B  Appellation Condrieu

@ Qualité Ne s'applique pas
Y5  Pourcentage d'alcool 13%

(7  Couleur Blanc

[ Sucre Sec

T Fermeture Liege

PAUL JABOULET AINE

S CONDI

LLATION CONDE !

INFORMATION SUR LE DOMAINE A
La Vallée du Rhone a la réputation d'étre parmi les plus grands terroirs, et celui de Jaboulet est %‘fﬁ{:’ﬁm@i
peut-étre le plus prestigieux d'entre tous! Aprés 5 générations des Jaboulet, I'oenologue Caroline ““«»:'!-;“Baﬁu!:’f' e
Frey est maintenant en charge, et continue de produire avec la méme régularité des gammes :

prestigieuses comme celle de I'Hermitage, dont la cuvée La Chapelle est classée parmi les
meilleures au monde.

NOTES DE DEGUSTATION

Arébmes frais, d'abricot et de péche blanche, avec des notes douces de gingembre et d'épices.
Palette aromatique de péches et d'abrictos et boisé frais et discret.
Accords avec volailles et fromages

ELABORATION DU PRODUIT
Vendange manuelle en petites caisses. Fermentation en oeufs de béton et fUts de chéne dont 15
% de bois neuf. Elevage sur lies fines dans les mé&mes contenants.
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