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NOTES DE DEGUSTATION

Arémes changeants de fruits mars, épices sombres, notes de chocolat, de café. En bouche, il
surprend par sa fraicheur inattendue, typique des vins produits sur les hautes collines, par son
équilibre, ses tanins agréables qui en font un vin apte a un long vieillissement.

NOTES SUR LE PRODUIT

K

LE CELLIER

PAR KORK

AL
65,91% ARN

* Prix de détail suggéré

14883844
Amphora - Vins fins
6x750ml
Importation privée
Disponible

Vin tranquille

Italie

Denominazione di origine
controllata e garantita (DOCQ)

Vénétie

Amarone della Valpolicella
Classico

15.5%

Rouge

35g/L

Liege

VmCOLTOR

Le témoignage d'un territoire et la voix d'une communauté. Quatre cents ans de viticulture, avec
une passion infinie pour le produit fini. Dans le Val d'Adige, I'histoire de la famille Armani et celle
de la viticulture se conjuguent depuis le 7 décembre 1607. |l s'agit d'une histoire collective qui, a

partir de ce moment, porte le nom d'une famille.

ELABORATION DU PRODUIT

Apreés une sélection minutieuse, les raisins sont placés sur des claies et mis a sécher dans notre
grenier de séchage appelé "fruttaio", situé sur de hautes collines. Ce processus "appassimento"
est tres lent, afin de favoriser la concentration en sucre, la structure et les ardmes.
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