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Monvino Importation
6x750ml

Importation privée
Disponible

Vin tranquille

Italie

Denominazione di origine
controllata e garantita (DOCQG)

Toscane

Vino Nobile di Montepulciano
15%

Rouge

Sec

73a15ans

INFORMATION SUR LE DOMAINE

La Ciarliana est un réve qui a commencé en 1996 avec Luigi et ses premieres vendanges de Vino
Nobile. Passion qu'il a hérité de son pere, Santo Pellegrino, et de son grand-peére Luigi dans les
années 60. Un réve dont l'avenir est maintenant assuré par Matteo, fils de Luigi.

La propriété est passée de 2 hectares a 21 hectares, produisant les Vino Nobile di Montepulciano,
Rosso di Montepulciano et Chianti.

Les vignes, d'une densité de 5000 pieds par hectare, ont été plantées a la suite d'une étud...

NOTES DE DEGUSTATION
Le vin présente une couleur rouge aux reflets grenat.

Le nez encore un peu sur la retenue, est dominé par des ardmes de fruits kirschés, de poivre, de
moka avec une note viandée.

La bouche est complexe et composée de tannins jeunes et serrés, transportés par des parfums
de fruits noirs, de cola et d'épices, se terminant avec une finale longue dotée d'une rétro-olfaction
réglissée.

Un ravissement en ce moment et pourra certes évoluer sur une période de 7 a 15 ans pour...

ELABORATION DU PRODUIT

M. Luigi Frangiosa a démontré avec quelle justesse les vins de l'appellation Vino Nobile di
Montepulciano allient puissance et élégance dans I'ensemble de ses cuvées et notamment avec
le millésime 2018 de la cuvée parcellaire la Vigna Scianello.

1/1



