MAISON LOUIS
JADOT
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Cru Chardonnay 2017
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Appellation
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INFORMATION SUR LE DOMAINE

K

LE CELLIER

PAR KORK

117,00%

* Prix de détail suggéré

14968565

LBV International
6x750ml
Importation privée
Non disponible
Vin tranquille
France
Appellation origine controlée (AOCQC)
Bourgogne

Cote de Beaune
Beaune

ler cru

Blanc

Sec

Liege

Tous les amateurs de vins reconnaissent d'emblée ['étiquette jaunatre ornée de la téte de
Bacchus de Louis Jadot, qui est une I'une des figures emblématiques les plus connues dans le
vin. A la téte de centaines de parcelles dans la grande Bourgogne viticole, la Maison Louis Jadot
travaille ses vignes de Pinot Noir, de Chardonnay, de Gamay et d'Aligoté depuis 2 siécles.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe lumineuse et soutenue. Des notes de poire confite, de paille humide et de citron. La bouche
équilibrée, conduit vers une finale douce et subtile. Accords avec beignets de courgettes et

tartare de saumon

NOTES SUR LE PRODUIT

Le vignoble de Beaune, situé entre Savigny les Beaune et Pormmard. Il n'y a pas de Grands Crus
sur cette commune, mais 36 Premiers Crus. Planté il y a 20 ans, il se situe dans la partie nord du
vignoble, en haut de la cbte. Il est considéré commme |'un des premiers crus les plus fins.

ELABORATION DU PRODUIT

LOUIS JADOT

BEAUNE BRESSANDES

Appellation Beaune Premier Cru Cosrilét

et ot i o9 bowselle Pl g

S JADOT

89-91
Vinous

88-91
Burghound.com

90-92
Wine Advocate

La récolte est manuelle en petite caisse et les raisins sont fermentés dans les fUts de notre
tonnellerie dont un tiers sont neufs. L'élevage dure 15 mois environ sur lies fines avant la mise en
bouteille.
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